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®Grüner Veltliner Smaragd  
RIED SINGERRIEDEL 2024
Üppig, exotisch, dicht, intensiv, druckvoll und griffig und 
doch auch ein Abbild seiner Herkunft: Denn mit ein wenig 
Luft und ein bisschen Zeit in der Flasche entwickelt sich eine 
präzise Mineralität, die zu Frucht und eine Menge Würze zu 
den eben erwähnten Eigenschaften hinzu addiert. Die 
Summe ist ein Veltliner, der bereits in seiner Jugend gute 
Figur macht, mit den Jahren jedoch immer vielschichtiger 
und spannender wird.

Eine der berühmtesten Lagen der Wachau und Österreichs. 
Der Singerriedel ist extrem steil und die Rebstöcke darin 
sind teilweise sehr alt. Die lange Sonneneinstrahlung, die 
von den Mauern gespeichert wird und kalte Luft, die vom 
Jauerling nachts in die Riede strömt, sorgen für ein 
perfektes Mikroklima. Die Reben wurzeln in Paragneis, über 
den sich eine Schicht Verwitterungsboden mit Braunerde 
gelegt  hat .  Das Resul tat  s ind st ruktur ier te,  
hochmineralische und anspruchsvolle Weine mit enormem 
Zukunftspotenzial. Mein Vater erwarb seinen Teil des 
Singerriedels, als Lagen in der Wachau noch eine 
untergeordnete Rolle spielten. Er wollte seinen Weinen aus 
dem Graben einen Kontrapunkt entgegensetzen. Die Riede 
wird aufgrund ihrer Steilheit von oben bis unten manuell 
bearbeitet.

Die Werte
Jahrgang 2024
Alkohol: 13,5% Vol.
Säure: 5,1 g/l
Restzucker: 4,7 g/l
handgelesen am 1. und 
14. Oktober 2024
Verschluss: Kork
Erhältlich in 0,75L und 1,5L
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